
Festmenü

Enten Foie gras Madame C
Im Römertopf gekocht, Maracujagel,  

Kakaonibs-Crumble, Bauernbrot-Toast

Gebratene Jakobsmuscheln 
Feinpürierter Butternutkürbis,  

geröstete Haselnüsse und Toastschaum

Perlhuhnbrust (Label Rouge) mit Pilzfüllung
Kartoffelpüree mit Trüffeln, cremige Poulette-Soße 

und frische saisonale Trüffel

Brie mit Trüffelfüllung
junger Blattsalat

Schwarzwälder Kirschtorte Madame C
Kakaocrumble, Kirschwassermousse, eingelegte 
Sauerkirschen in Alkohol und Sauerkirschen-Gel

Getränke ausgeschlossen — Nettopreise inklusive MwSt. und Service.
Die Liste der Allergene ist auf Anfrage erhältlich

24.12 abends – 25.12 mittags – 31.12 abends 
Bei Reservierung mit Vorauszahlung

70€

Hier buchen

https://bookings.zenchef.com/results?rid=376556&pid=1001

