
Menu de fêtes

Foie gras de canard Madame C
Cuit en terrine, gel fruit de la passion,  

crumble au grué de cacao,  
pain de campagne toasté

Noix de Saint-Jacques rôties
Mousseline de butternut, noisettes torréfiées  

et écume de pain grillé

Suprême de pintade Label Rouge 
farci aux champignons

Purée de pommes de terre parfumée à la truffe,  
sauce poulette et truffe fraîche de saison

Brie farci à la truffe
Salade de jeunes pousses

Fôret-Noire Madame C
Crumble cacao, mousse au kirsch, griottines  

et gel griotte

Hors boissons — prix nets TTC services compris
La liste des allergènes est disponible sur demande.

24/12 dîner - 25/12 déjeuner - 31/12 dîner
sur réservation avec prépaiement

70€

Réservez ici

https://bookings.zenchef.com/results?rid=376556&pid=1001


Menu de fêtes

Hors boissons — prix nets TTC services compris
La liste des allergènes est disponible sur demande.

- OPTION VÉGÉTARIENNE -

Déclinaison de carottes et agrumes
Salade d’herbes fraîches

Käseknepfles truffées
Mousseline de butternut, noisettes torréfiées  

et écume de pain grillé

Fleischnecke aux légumes d’hiver
Bouillon corsé, légumes confits, huile d’herbes

Brie farci à la truffe
Salade de jeunes pousses

Fôret-Noire Madame C
Crumble cacao, mousse au kirsch,  

griottines et gel griotte

24/12 dîner - 25/12 déjeuner - 31/12 dîner
sur réservation avec prépaiement

70€

Réservez ici

https://bookings.zenchef.com/results?rid=376556&pid=1001

